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Restauration

Objectifs : Proposer une alimentation responsable et éviter le gaspillage
alimentaire lors de nos événements.
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https://communication-responsable.ademe.fr/la-restauration-evenementielle-durable
https://www.lescrous.fr/nos-services/notre-engagement-en-faveur-de-lenvironnement/
https://www.sports.gouv.fr/sites/default/files/2023-03/charte-des-15-engagements-coresponsables-des-organisateurs-d-v-nements-horizon-2024-5207.pdf

